
 

 

   Büffet Angebote vom Restaurant Bistro Ile de Ré 
 

Vorspeisen:     
o Kartoffelcremesuppe, Brokkolirahmsuppe,   

o Kürbiscremesuppe, Pfifferlingsrahmsuppe, 
                           

o Brotauswahl verschiedene Baguettes und 

Butter  
                          

o Räucherfischplatte Lachs und Forelle 
 

o Gambas in Knoblauchöl 
 

o Shrimpsalat im Sektglas  
 

o Tomaten mit Mozzarella 
 

o Antipastaplatte Zucchini und Aubergine 

paniert  
 

o Artischocken mit Balsamicozwiebeln 
 

o Thunfischsalat nach Art des Hauses 
 

o Thunfischsalat „Nizza“ 
 

o Feldsalat mit Wallnussdressing  
 

o Blattsalat mit verschiedenen Dressings  
 

o Gurkensalat mit Dilldressing 
 

o Kartoffelsalat mit Speck und Schnittlauch 
 

o Roher Schinken  auf Honigmelone 
 

o Parmaschinken auf Honigmelone 
 

o Chicken Wings ( Hähnchenflügel ) mit 

Asiasoße 
 

o Gegrillte Charizzowurst und 

Chickenwings Hot 
 

o Chili con Carne  
 



 

 

o Hackfleischbällchen in Tomaten 

Chilisauce 
 

o Penne mit Meeresfrüchten 
                           

o Crissinis mit Seranoschinken 
                           

                           

o Blätterteig Pastetchen gefüllt  

mit Lachstartar oder Frischkäse und Kräuter 
 

o Blätterteig Pastetchen gefüllt 

                                   mit Leberpastete 
 

o Blätterteig Pastetchen gefüllt 

                                   mit Marinierten Shrimps 
 

o Brotkorb mit Fassbutter  
 
 

Hauptgerichte:  
 

 Pouchiertes Lachsfilet mit Champagner- 

Kaviarsoße und Basmatireis. 
 

 Seeteufel mit Safransauce 

und Basmatireis. 
 

 Wildedelgulasch mit Zimtapfelrotkraut 

und Spätzle. 
 

 Rehragout in Wachholderrahm 
 

 Wildschweinbraten mit Wacholdersoße  

dazu Zimtapfelrotkraut und Klöße 
 

 Gänsebrust frisch aus dem Ofen 

Zimtapfelrotkraut und Klöße 
 

 Bauern-Ente frisch aus dem Ofen 
 

 Entenbrust mit Orangensoße 

und Kartoffelbällchen 
 

 Lammcurry mit getrockneten Aprikosen 



 

 

 und Pinienreis  
 

 Krustenbraten frisch aus dem Ofen  

mit Kartoffelgratin. 
 

 Kalbsgeschnetzeltes und Schupfnudeln.               
 

 Kalbsbraten mit Rieslingrahmsauce 

und Butternudeln.   
 

 Schwarzwälder Schäufele 

mit Weinsauerkraut und Kartoffelpüree. 
 

 Gefüllter Schweinerücken mit 

Malzbiersoße und Kartoffelklöße. 
 

 Tafelspitz mit Frankfurter grüner Soße 

dazu Salzkartoffeln oder Apfel-

Meerrettich-Soße 
 

 Asia Schweinefiletspitzen mit 

Shitakepilzen 

 geröstet Cashewkernen und Basmatireis. 
 

 Asia Hähnchen mit Kokosmilch, Chili, 

Gemüse, 

 geröstet Erdnüsse und Basmatireis.                          
 

 Schweinemedaillons mit frischen 

Champignons 
 

 Geschnetzeltes Schweinefilet in 

Calvadosrahm 

mit Apfelspalten. 
 

 Schweinemedaillon mit Café de Paris 

Sauce 

und Kartoffelbällchen. 
 

 Schweinemedaillons mit Pfifferlingen 

in Sahnesauce und Kroketten.  
 

 Hähnchenbrustfilet mit Curry Mango 



 

 

Soße 

und Basmatireis. 
 

 Hähnchenbrustfilet auf Gemüseratatouille  

und Basmatireis. 
 

 Hähnchenbrustfilet mit 

Zwiebelrahmsauce 

und Bandnudeln. 
 

 Ratatouille mit Schupfnudeln  
 

 Risotto mit Pilzen und Zuckerschoten 
 

 Penne Rigate in Gorgonzolasoße 
 

 Käsespätzle 

 

 
 

Dessert:             

o Käseplatte 
 

o Obstsalat mit frischen Früchte 
 

o Exotischer Obstsalat in der Wassermelone 
 

o Rote Beerengrütze mit Vanillesoße 
 

o PannaCotta mit Himbeermark u frischen 

Beeren 
 

o Bayrisch Creme mit Heidelbeermark 
 

o Hausgemachte Weiße oder Braune                                                                                                                                  

Mouse au Chocolat und Vanillesoße 

 

o Calvados Bratapfelmus  
 

o Hausgemachter Hessischer Apfeltraum 

( Tiramisu auf hessisch) 

 

 

 



 

 

 

o Büffet mit Grillstadion und frisch aus der 

Pfanne im Sommer in unserem Garten 

möglich. 

 

 

 

 

 

Restaurant Bistro Ile de Re  

Eschborner Str.21 

61449 Steinbach 

Tel.06171/72219 

Fax 06171/980848 

www.Ile-de-Re.de 

 

Drucken Sie die Liste aus , kreuzen sie ihre Wünsche an und 

schicken sie mit Namen und Datum der Feier per Fax an uns 

oder sie geben uns ihre gewünschten Büffetvorschläge per 

Telefon durch 
 

http://www.ile-de-re.de/

